BIETRD 01/2026

BREAKFAST & LUNCH & DINNER

SAMSICBISTRO
Food, News

SPIS TRESCI

Drodzy Mitosnicy Dobrego Smaku!

Oddajemy w Wasze rece pierwsze w tym roku wydanie PODSUMOWANIE
,Samsic Bistro: Food News” 2026! Zapraszamy za kulisy 2025
naszych restauracji pracowniczych!
CATERING
W tym numerze znajdziecie: WIGILUNY
e Podsumowanie 2025 roku - rekordowe wyniki, AKADEMIA
ekologiczne inicjatywy i Wasze ulubione dania. SAMSIC
« Relacie 7 fi h wieilii | caterineu.
T(e)lzjqetz Ir;nOW)zlgngIgl iiica erln,g.u t - NOWOCZESNE
rgn y | - 'nowosu W restauracjac PODEJSCIE DO
pracowniczych i cateringu dietetycznym. GASTRONOMII
Niech lektura newslettera bedzie dla Was inspiracjg do DNI TEMATYCZNE

odkrywania nowych smakéw w Samsic Bistro!

) DOMOWE SHOTY
Zyczymy Wam przyjemnej podrozy po Swiecie Samsic Bistro! ODPORNOSCIOWE

TOP TRENDY

& www.samsicpl B pawelkastelik@samsic.pl KULINARNE 2026



https://www.samsic.pl/nasze-uslugi/kantyny-i-restauracje-pracownicze/

Tak smakowat Samsic
Bistro w

W LICZBACH...

1100 000
Wydanych positkow =

milion usmiechow !

56 000
Deserow. Tyle razy 2025 byt

na stodko.

AL

#5~ 8,8/10

W 2025 roku oceniliScie nasze dania
w aplikacji na $rednig 8,8/10. To dla
nas najlepsze potwierdzenie jakosci
oraz zaangazowania naszych
zespotéw. Wasze opinie motywujg
nas, by kazdego dnia serwowac
jeszcze lepsze smaki.

SCLe BEQL U R Rok 2025 byt dla Samsic Bistro czasem

jeden standard jakosci. intensywnego rozwoju, rekordowych wynikéw
i Swiadomych decyzji. SprzedaliSmy ponad 1,1
min positkbw i dziesigtki tysiecy deserdw,

TR 125 otworzyliSmy  nowe restauracje  oraz
% Dni tematycznych - bo zrealizowaliSmy ponad 100 dni tematycznych.
A réznorodnoé¢ smakuje

Wysokie oceny gosci potwierdzity jakos¢, ktorg
stawiamy na pierwszym miejscu, a
dziatania proekologiczne - takie jak recykling
. © 2 oleju czy rezygnacja z reklaméwek foliowych -
® - Dwa nowe miejsca na pokazaly, ze odpowiedzialnos¢ idzie u nas w
parze ze smakiem. 2025 rok zamykamy z
dumg i apetytem na wiecej.

najlepie;.

mapie dobrego jedzenia.
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Catering wigilijny

Grudzien w Samsic Bistro byt prawdziwym
kulinarnym maratonem petnym spotkan,
zyczen i wspolnie spedzonych chwil przy stole.
Organizowalismy wigilie firmowe, Swigteczne
cateringi oraz serwowaliSmy specjalne menu
w naszych restauracjach, dbajgc o atmosfere,
smak i kazdy detal.

Podczas  cateringdw  firmowych  menu
uzupetniaty urozmaicone finger foody z
delikatnym, Swigtecznym akcentem, idealne
na spotkania zespotow.

Z.a kulisami
grudniowego
maratonu:

7 500 porcji ryby

1 800 litréw barszczu

600 litréw Swigtecznego kompotu
6 400 kawatkow ciasta

3 600 krokietow

25 300 pierogéw

Dziekujemy, ze mogliSmy stac sie czescig
Waszych firmowych spotkan i ze wybraliscie
nasze smaki na ten wyjgtkowy czas.
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Akademia Samsic -
rozwoj, ktory
wspiera jakos¢ ustug

Akademia Samsic to program rozwojowy
Samsic Polska, ktorego celem jest wzmacnianie
kompetencji zespotow, liderow oraz
budowanie wartosci dla klientow. Odpowiada
na zmieniajgce sie potrzeby rynku ustug FM
i wspiera spdjnos¢ oraz jakos¢ realizowanych
ustug.

Skupiamy sie na rozwoju kompetencji,
efektywnos$ci operacyjnej oraz standaryzacji
proceséw i obstugi klienta - elementach
kluczowych réwniez dla obszaru HoReCa, gdzie
przektadajg sie one na bezpieczenstwo,
organizacje pracy i jakos¢ doswiadczen gosci.

godziny szkoleniowe
jednostek szkoleniowych
uczestnikow

Nowoczesne
podejscie
do gastronomii

PREZENTACJA MENU | OFERT

Nasza komunikacja jest nowoczesna, a takze
atrakcyjna. Staramy sie méwi¢ o naszej ofercie,
komunikowa¢ sie za pomocg telewizoréw,
wyswietlaczy oraz atrakcyjnych grafik.

TABLET Z OCENAMI

Aplikacja do oceny dan to nasze autorskie
rozwigzanie gdzie pracownicy moga oceniac

jako$¢ dan serwowanych w danym dniu.
Dodatkowo daje ona mozliwo$¢ gtosowania na
potrawy, ktdére majg sie pojawi¢ w menu w
kolejnym tygodniu.

KODY QR

Na zyczenie klienta, pracownicy mogg ocenic
jakos¢ i serwis stotéwki, a takze inicjowac wiasne
pomysty za pomocg elektronicznej komunikacji z
nami. Kazde zgloszenie bedzie przez nas
przeanalizowane a jego wiasciciel otrzyma
odpowiedz zwrotng oraz informacje o tym czy
pomyst zostanie wdrozony.
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Dania z roznych stron Swiata -
Kulinarne podroze w Samsic

W Samsic Bistro codzienne menu uzupetniamy o co$
wyjatkowego - dni tematyczne inspirowane
kuchniami z catego Swiata. To kulinarne podréze bez
paszportu, ktére pozwalajg naszym gosciom
odkrywa¢ nowe smaki obok dobrze znanych,
klasycznych dan.

Nowy rok rozpoczeliSmy od petnej kontrastow
i koloréw kuchni azjatyckiej. W menu krélowat
rozgrzewajgcy ramen, wyrazista zupa tajska oraz
peten przypraw kurczak curry - a to tylko czes¢
propozycji, ktére spotkaty sie z  duzym
zainteresowaniem naszych gosci.

Czym zaskoczymy w tym
sezonie?

Przed nami wtoska uczta, Dzien Pizzy - nasza coroczna tradycja - jak zawsze
przyciggnie mitosnikow klasycznych smakow. Chrupigce ciasto, aromatyczny sos oraz
starannie dobrane dodatki sprawiaja, ze wtoskie menu cieszy sie niestabnaca
popularnoscig wsrod naszych gosci. To jednak dopiero poczgtek nowego sezonu. Juz
niedtugo zaprosimy Was na dzien kuchni meksykanskiej, a takze na nalesniki i stodkie
propozycje z mitosci do paczkbw. W marcu obchodzimy Dzien Cukiernika,
wprowadzajgc w menu lekkie, wiosenne akcenty i deserowe inspiracje. Reszta planow
pozostaje niespodziankg, bo w Samsic Bistro zawsze staramy sie reagowac¢ na Wasze
potrzeby i pomysty. Nowe smaki, inspiracje i wyjgtkowe menu powstajg w odpowiedzi
na Wasze sugestie - dzieki temu kulinarne podréze w naszym bistro sg nie tylko
réznorodne, ale tez dopasowane do tego, co najbardziej lubicie.
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Domowe shoty odpornosciowe
— naturalne wsparcie na zime
i przed wiosng

Samsic Bistro zaprasza do domowej kuchni z przepisami
naszych kucharzy, ktérzy przygotowali proste shoty
odpornosciowe - idealne na zime i przetom zimy z wiosna.
To sprawdzone potgczenia naturalnych sktadnikow, ktére
tatwo odtworzy¢ w domu. Zima i przedwio$nie to czas,
w ktorym warto szczegoélnie zadbac o odpornos¢. Domowe
shoty to szybki i naturalny spos6b na codzienng porcje
witamin oraz rozgrzewajgcych sktadnikow.

Jabtko, imbir i cynamon

Pomarancza, marchew i kurkuma

Sktadniki:

e Y jabtka

e 2 cmimbiru

e szczypta cynamonu

e 1 tyzeczka miodu

e 50 ml wody

Dlaczego warto?

Delikatny w smaku, idealny na poranek.
Cynamon dziata rozgrzewajgco, a jabtko
dodaje naturalnej stodyczy.

Sktadniki:
e sok z 1 pomaranczy
e % matej marchewki
e szczypta kurkumy

o kilka kropel soku z cytryny
Dlaczego warto?
Bogaty w beta-karoten i witaminy -
wspiera odpornosc¢ i dodaje energii.

Czosnek, cytryna i miéd (dla odwaznych) Jak pié?

Sktadniki:
e % zgbka czosnku ¢ 1 maty shot dziennie (ok. 50-70 ml)
e sok z % cytryny  najlepiej rano, na czczo
e 1 lyzeczka miodu e przygotowuj na swiezo lub

e 50 ml wody maksymalnie na 1-2 dni

Dlaczego warto?
Naturalne wsparcie w okresie zwiekszonej
zachorowalnosci.
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TOP 4 trendow
gastronomicznych
narok 2026

Na zakonczenie tego numeru serwujemy Wam TOP
4 trendéw gastronomicznych na 2026, ktore
naszym zdaniem bedg ksztattowal restauracje
pracownicze i catering.

Pawet Kastelik
Dyrektor Operacyjny

Personalizacja i dialog z klientem

Nowoczesna komunikacja z klientem to coraz czesciej nie tylko
innowacja - to standard. Aplikacje utatwiajgce zamawianie positkow to
rozbudowane narzedzia, ktére dajg pracownikom = swobode,
oszczedzajg czas i pozwalajg miec realny wptyw na funkcjonowanie
restauracji. Z kolei restauracja ma dostep do teﬁo, CO najcenniejsze -
do otwartego i szczerego dialogu z klientem. Dzieki takim rozwigzaniom
restauracja pracownicza to nie tylko ustuga, ale miejsce zbudowane w
oparciu o wspolng wymiane opinii i doSwiadczen.

Catering dietetyczny i zdrowe menu

Zdrowie i dobre samopoczucie stajg sie standardem w pracy. Trend
zdrowego i dietetycznego menu bedzie w 2026 roku jeszcze silniejszy -
klienci oczekujg opcji zbilansowanych, roslinnych i petnowartosciowych
(wzmacniajgcych odpornos¢, koncentracje czy energie). Dla Samsic
Bistro oznacza to cigg’fe rozwijanie ofert dietetycznef', transparentnos¢
sktadnikow i indywidualne podejscie do kazdego positku.

Réznorodnos¢ smakoéw - kuchnia globalna

Restauracja pracownicza to coraz cze;éci?' kilkadziesigt restauracji w
jednym miejscu. Pracownicy uwielbiajg domowg kuchnie, ale coraz
cz?éciej oczekujg takze propozycji z kuchni miedzynarodowej, nowosci
kulinarnych oraz nietypowych potgczen smakowych. Wymaga to od
naszych zespotdw duzych umiejetnosci, ale takze 'ich ciggtego
doskonalenia. Musimy pamieta¢, ze pracujemy w miejscach, ktore
klienci odwiedzajg nawet kilkanascie razy w miesigcu, dlatego nasza
oferta musi by¢ zaplanowana tak, aby kazdego dnia czyms$ zaskakiwata
i zachecata do skorzystania.

SniadaNOWE

Positki w pracy saLatrakcyjne tylko wtedy, gdy dopasujemy je do grafiku
oraz codziennych obowigzkow pracownikow. Swietnie wida¢ to w
przypadku oferty Sniadaniowe], ktora coraz czeSciej staje sie
alternatywg dla positkow obiadowych. Pracownicg chcg mied dosteg do
szerokiego menu  cieptych Sniadan,  zdrowych i  dobrze
skomponowanych zestawdw, opcji na wynos oraz pozycji, ktore dodajg
energii na dalszg czes¢ dnia. Restauracja pracownicza nadal pozostaje
lustrzanym odbiciem trendow rynkowych, a bogata oferta Sniadaniowa
jest tego doskonatym przyktadem.
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Zasmakuj Samsic
Bistro!
Zapraszamy do
kontaktu!

SAMSIC Polska Sp. z o.0.
ul. Astrow 10
40-045 Katowice

9 pawel.kastelik@samsic.pl
® +48605320205
@ wwwsamsic.pl

www.samsic.pl
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